64, grande-rue de la Croix-Rousse ® 69004 Lyon #Tél : 04 78 29 62 71
www.casserolesetvieillesgamelles. fr
ouvert le midi du mardi au dimanche, et les vendredis et samedis soir

Prix TTC service compris.



Les entrées du jour

Le plat du jour de saison

Le poisson du jour, selon arrivage
et la sauce du chef

Nos plats sont accompagnés de leurs garnitures de saison

NOS FROMAGES ]

Demi St Marcellin affiné

Fromage blanc creme

jou)
NOS DOUCEURS MAISON|

Nos desserts selon l'inspiration du moment

Entrée -+ Plat du jour
plat du jour + desserl 171,00€

Menu complet du jour ARIIES




MENU |

enirée, D‘“L el desserl!!a

L
@2 908"
" ou choix @ la carte

Velouté de butternut et de
potimarron a I'huile de truffe

Croustillant de Saint Marcellin,
fondue de poireaux et noix

NOS PLATSY

Rognons de veau poéle et déglaces a la
creme de porto

~ Pavé de sandre grillé, sauce grenobloise :
citron, capres et croutons

Tournedos de filet de cerf et sa sauce
Grand Veneur

Nos plats sont accompagnés de leurs garnitures de saison

NOS FROMAGES

Demi St Marcellin affiné
Fromage blanc creme

ce
{ st un fromage

W &t un bon fromage
NOS DOUCEURS MAISON

Nos desserts selon l'inspiration du moment

En raison de la qualité et de la fraicheur des produits,
nous vous prions de nous excuser si I'un d’eux vient a manquer.
Prix TTC service compris.



" MEN

emree nlm et desserl

#3507

0U choix @ la carte

N0S ENTREES

Tartelette aux champignons de saison
et rosace de magret fumé "maison”

Tataki de thon rouge, graines de
sésame et pickles de legumes

NS PUS]

Veéritable andouillette de Lyon tirée
a la ficelle, sauce moutardée

Noix de Saint-Jacques poéléees et son
émulsion au beurre blanc

Meédaillon de filet de boeuf francais
grillée, sauce a I'échalote

Nos plats sont accompagnés de leurs garnitures de saison

NOS FROMAGES

Demi St Marcellin affiné
Fromage blanc creme

ou|
NOS DOUCEURS MAISON

Nos desserts selon l'inspiration du moment

En raison de la qualité et de la fraicheur des produits,
nous vous prions de nous excuser si I'un d’eux vient a manquer.
Prix TTC service compris.



s ATRLEST

Velouté de butternutet de potimarron

d l'huile de truffe ... ... 8,50 €
Croustillant de Saint Marcellin,
fondue de poireaux et noix .......................... 9,50 €

Tartelette aux champignons de saison
et rosace de magret "maison” ...................... 1,00 €

Tataki de thon rouge, graines de sésame
et pickles de legumes .................................. 12,00 €

Rognons de veau poéle et déglacés
d la creme de porto ... ... 19,50 €

Pavé de sandre grillé, sauce grenobloise:
citron, capres et crodtons .............................. 21,00 €

Tournedos de filet de cerf et
sa sauce Grand Veneur .................................. 20,50 €

Véritable andouillette de Lyon tirée a la ficelle,
sauce moutardée .. ... ... 23,50 €

Noix de Saint-Jacques poélees
et son émulsion au beurre blanc .................... 25,00 €

Medaillon de filet de boeuf francais grillée,
sauce da l'echalote ......................................... 24,50 €
Nos plats sont accompagnés de leurs garnitures de saison

NOS FROMAGES

Demi St Marcellin affiné ......................... 4,00 €
Fromage blanccréme ............................. 3,00€

cest un fromg
&t un bon fromage

En raison de la qualité et de la fraicheur des produits,
nous vous prions de nous excuser si I'un d’eux vient a manquer.
Prix TTC service compris.



LS WERITHS]

“Le Maison” : Crémant de Bourgogne

et sa creme de framboise ..................................... 12cl 5,00 €
Spritz, Pina Colada ............................................ 12cl 8,00 €
Les anises .............. .. 2cl 3,50€
Les vins cuits ..................................... 6c 3,50€

Les kir (cassis, framboise, mire, violette) .. 12 cl 3,50 €

Communard ..................................... 12cl 3,50 €
Byrrh, Suze, Muscat ............................. 6cl 3,50€
Picon Vinblanc ................................. 12c 3,50 €

“_E-ILIB|EN POTS

Vin d’Ardeche - blanc

verre  fillette pot
12 cl 25 46 cl

“Vignerons Ardéchois” - Chardonnay ............ 3,50€ 6,50€ 12,00€
Vin d’Ardeche - blanc
“Vignerons Ardéchois” - Viognier ................. 4,00€ 7,50€ 14,00 €

Vin d’Ardeche - blanc bio
“Vignerons Ardéchois” - L’Ardéche par nature.. 4,00 € 7,50 € 14,00 €

Cétes du Rhéne - rosé
“Vignerons Ardéchois” - Le Gris................... 350€ 6,50€ 12,00€

Cétes du Rhéne - rouge
“Vignerons Ardéchois” - La Palouse .............. 350€ 6,50€ 12,00€

Cétes du Rhéne - rouge
“Vignerons Ardéchois” - Garance ................ 4,50€ 8,00€ 15,00€

Vin de pays de I’Aude - rouge
“Vignerons audois” - Bouscade ................... 3,50€ 6,50€ 12,00 €

Cétes de Thongue - rouge
“Vignerons languedociens” - Moulin de Lene .. 4,00 € 7,50 € 14,00 €

L’abus d’alccol est dangereux pour la santé,
consommons-le avec modération.
Prix TTC service compris.



Les millesimes de nos vins

anget,
peuvent & § el eXCUSEr.

par avance yeuiller nou

S s

Macon - blanc

“Les fleurs blanches” 2022 .................................... 75cl 38,00 €
Saint-Véran - blanc
“Les grandes vignes” 2022 .......................... 75cl 34,00€
Saint-Véran - blanc
“Domaine de G.Saumaise” 2021 ............................. 75cl 39,00 €

Ardeche par nature - rosé bio
“Vignerons ardéchois” 2022 .................................. 75cl 25,00€

Bourgueil vieilles vignes - rouge

“Cuvée des Coteaux - Caslot-Pontonnier” 2021 ........... 75cl 26,00 €
Coétes du Rhéne Village - rouge
“Cuvée Belleruche - Chapoutier” 2021

Bourgogne - rouge

“Chdateau de L’Hestrange
Domaine Metge - Toppin” 2021 .................. 75cl 31,00€
Faugeres - rouge

“La Closerie - Abbaye Sylva Plana” 2021
Pic saint loup - rouge

“Domaine Cezeneuve” 2021 ..................... 75cl 43,00 €

Crozes Hermitage - rouge
“Les Palais - Clairmont” 2021

Saint-Joseph - rouge
“Les Larmes du Pere - Alain Paret” 2019 .....75 cl 52,00 €

XS o

Armagnac, Aveze, Calvados, Chartreuse, Cognac,
Get 27, Get 31, Marc de Bourgogne,

...................... 75cl 27,00 €

...... 75cl 38,00 €

................... 75cl 48,00 €

Vieux Rhum, Verveine verte ................. 4cl 8,00 €
Whisky .
Jack Daniel, Chivas ...... 2cl 4,00€....... 4cl 7,00€ |
Eaux de vie

Framboise, poire, mirabelle ................... 4cl 8,00 €

L’abus d’alccol est dangereux pour la santé,
consommons-le avec modération.
Prix TTC service compris.




c

Biere artisanale Brasserie du Sornin ........... 33c 6,00€
Charliendine : Biere blonde artisanale 5,6°

Lutine : Biere artisanale ambrée 6°

o #

Castagne : Biere ambrée artisanale a la chataigne 6,0° 5 PEEHEUR

14

Egyptienne : Biere artisanale cuivrée aux dattes 7,3° BIERE ALSAT

:

Sirops a I’eau Bigallet au choix ............................. 25c 2,00€

B

Limonade artisanale Casseroles et Vieilles Gamelles ...33 ¢/ 3,00 €
Diabolos ............... ... 33cl 3,50€
Cola artisanal Brasserie du Sornin ..................... 27,5cl 3,00€

Jus de fruits Granini
Abricot, ace, fraise, orange, pomme, tomate ................ 25cl 3,50€

B

Perrier ........ ... . . . 33cl 3,50€
San-Pellegrino, Badoit ......................................... 50cl 4,00€
Badoit, Evian, San-Pellegrino .................................. 11 5,00€

"ES B“‘SS“NS CHA“DES Café bio expresso ............-: 1,50 €
Décaféiné bio...............-.-- 1,50 €

Thés et infusions bio variés .. 3,00 €

Prix TTC service compris.



64, grande-rue de la Croix-Rousse 69004 Lyon *Tél : 04 78 29 62 71
www. casserolesetvieillesgamelles. fr
ouvert le midi du mardi au dimanche, et les vendredis et samedis soir

Prix TTC service compris.



